Melounové gazpacho

Suroviny: 4 Salky vodniho melounu zbaveného seminek, 1 mala oloupana a
pokrajena Cervena cibule, 2 pokrajené okurky, 2 malé pokrajené chilli papri¢ky bez
pecek, 3 pokrajena rajCata, 3—4 polévkove IZice jable€ného domaciho octa nebo
balzamika, 1-2 polévkove IZice olivového oleje, Spetka kajenského pepre, 2 1ZiCky
kvalitni soli, 1/4 Salku pokrajeného koriandru nebo listové petrzelky, Stava z jedné
limetky, 2 jarni cibulky

Postup: do mixéru dejte 3 Salky melounu, cibuli, okurky, 1 chilli papriCku a rajcata a
mixujte az do dosazeni jemné smési. Pfidejte 3 IZice octa, olivovy olej, kajensky pepf
a sul a nékolikrat rozmixujte. Ochutnejte. Pokud je smés pfili§ sladka, pfidejte jesté
jednu |Zici octa. V letnim obdobi dejte smés do ledni¢ky a asi jednu hodinu chladte.
Na ozdobu pouzijte zbytek vodniho melounu, chilli papri€¢ku, koriandr nebo petrzelku,
jarni cibulku a pfidejte limetkovou stavu. Okoferite nékolika Spetkami morské soli.

Vychlazenou smés nalijte do misek a ozdobte.




